Bilaga 1.

Kartlaggning av tillgang till ekologiska industriella biprodukter
Sammanstallning av Robin Kalmendal, Husdjurens utfodring och vard, SLU

Potatisprotein

Kjell Lindgvist, produktionschef pa Lyckeby stérkelse sager att de svenska anlaggningarna inte
ar utrustade for att falla ut potatisproteinet ur fruktsaften. Man har tillverkning av ekologiskt
potatismjol, men viker endast nagon dag i veckan for den ekologiska produktionen. Ett
problem som framhalls &r att anvandningen av annars forekommande substanser sasom
skumdampande medel, natriumbisulfit eller svaveldioxid inte tillats i hanteringen av
ekologiska varor. Detta skapar problem i den tekniska processen och bidrar till att inte heller
danska starkelsetillverkare vill framstalla ekologiskt protein. Méangden pulpa som kvarstar efter
att den ekologiska potatisen behandlats ar liten och har en kort hallbarhet. Den saljs idag till en
kottdjursuppfodare i narheten av fabriken. Det finns idag inga planer pa att utrusta de befintliga
anlaggningarna for att tillvarata potatisproteinet.

Kvarnbiprodukter

Lantmannens ekologiska spannmal mals i Uppsala, dar man tidigare har skiljt de ekologiska
fraktionerna i kvarnen fran de konventionella. Robert Hedberg &r produktionschef vid kvarnen
och sager att man tidigare har salt ekologiskt Kli till foderfabriken i Véasteras. | dagslaget
blandas ekologiskt och konventionellt kli, trots att méjligheten till atskillnad finns. Aven om
kliets aminosyraprofil inte till fullo stammer 6verrens med fagelns behov sa &r den ekologiska
foderstaten i storre utstrdckning &n den konventionella beroende av ett stort antal fodermedel.
Dérmed kan kli vara intressant i ekologiska foderblandningar.

Presskakor fran oljevaxter

Marknaden for ekologiska presskakor &r begransad. Johan S6nnerstedt vid Lantmannens
dotterbolag Vegolia (tidigare i SI6inge Lantmans regi) menar att tillgangen pa ekologiska
oljevaxter &r liten. Vegolia pressar ekologisk raps och formedlar all presskaka till Lantmannen.
Lars Forsén (Alternativ Foradling AB) pressar ekologiskt linfrd, men upplever att det &r
mycket svart att fa tag pa tillrackliga kvantiteter. Arligen bildas 25-30 ton ekologisk
linfrokaka, vilken gar till djurfoder i regionen.

Mejeribiprodukter

Stefan Remius ar forsaljningschef for Arlas mjolkpulveravdelning och menar att ingen aktor i
Sverige kan erbjuda ekologisk vassle da de ekologiska ysteriernas volymer &r for sma. Han
framhaller att ekologisk vassle inte ar en biprodukt i vanlig mening eftersom den inte star att
finna pa marknaden idag. Ett hypotetiskt pris for torkad ekologisk vassle, i den man det hade
varit mojligt att ta fram, ar runt 40 kr/kg, d.v.s. ca 7-8 ganger priset pa konventionell vassle.

Drank och drav

Det finns i dagslaget ingen ekologisk drank att tillga i Sverige, enligt Krister Asplund (vice
president Manufacturing) vid Vin & Sprit. Asplund hoppas anda att foretagets odlingskoncept
for vete och dess fulla sparbarhet skall kunna ligga till grund for mojligheter till en ekologisk
certifiering av drank i framtiden. Claus Nielsen (Destillerichef vid Aalborg, danska V&S) har
inte hort talas om att nagon kan erbjuda ekologisk drank i 6vriga Europa.

Enligt bryggméstare Lennart Anemyr vid ABRO okar efterfragan pé ekologiskt 61 och man
diskuterar méjligheten att sarskilja draven fran ekologisk bryggning. | dagslaget produceras ca
15 ton ekologisk drav per manad, men den forvaras tillsammans med konventionell drav. All
drav avyttras till lokala notkreaturbesattningar och haller en vattenhalt runt 75 %. Anemyr ser
dock ingen mojlighet att torka draven, vilket ar en forutsattning for utfodring till fjaderfa.



